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Sabathy‘s Speiseblatt‘l
mit G‘schichten von der Alm

Muss net G‘fladert werden, 
kannst so mit nehmen ...

Und jetzt kannst was bestellen:
I het gern Oma’s Kasnudel mit an
Viertl vom guat‘n Sabathy Wein.

      (       Jungersabathy)

Die Gschicht von da Sabathy Hittn

Waldarbeiter Ernest Sabathy, geb. am 16.09.1827 in Eibiswald 
war ab 1857 bis 1875 Verwalter im Schloß Admontbichl. Er 

ist als verdienter Waldarbeiter in die Chronik eingegangen, 
hatte forstliche Ausbildung. Er heiratete mit 36 Jahren die 71. 
Jährige Hammerherrin (Witwe) Anna Reiter. Sabathy pflanzte 
die Zirben-Alle zum Schloß, er war Regulier der Holz und 
Weide-Servitute im Stiftischen Kaiserwald, war lebenslustig, 
Sänger, Zitherspieler und passionierter Jäger. Er erbaute die 
Sabathyhütte als Jagthütte(8000Gulden). In dieser Zeit geht die 
Hochblüte der Eisenhämer zu Ende.

Sehr lange im 
„ D e u t s c h e n 

Truppenübungs-
gebiet“ und dann 
im Besitz der 
Republik Öster-
reich befand sich 
die Sabathyhütte 
sehr Zentral. Im  

2. Weltkrieg  wurde eine Gaststätte errichtet und diente zu-
sätzlich als Wetterwarte als wichtiger Informationspunkt. 
Durch Hannes und Cilli Riegel (1960) wurden Wanderer, Hee-
resbedienstete und Jäger gut umsorgt und so jeder aus dieser 
Zeit weiß eine gute Geschichte über Bewirtung, Hund und Katz 
aus Hause Cili zu erzählen.

1982 erwarb Herr Rochus Penz die Sabathyhütte und rund 
30 Millionen Schilling wurden in Gasthof, Schilift 

und Umgebung investiert. 1987 kamen erstmals Gerhilde Gross 
und Reinhard Hörmann durch ein Pickerl auf einem Auto auf 
die Idee „Sabathy Hütte“ Nicht lange und Familie Hörmann 
stand auf dem Eingang der damals auch genannten „Savate 
Hütte“. Durch viel Fleiß und Herzlichkeit ging die Sabathy 1990 
in den Besitz der Familie Gross-Hörmann über. Ab diesen Zeit-
punkt kümmerte sich der Herz des Hauses „Hilde“ dum Wohl 
der Gäste und „Sabathy Reini“ (Aufgabengebiet Küche, Keller 
oder nicht Zuhause) um Kulinarik und Pistenvergnügen. Stets 
gut umsorgte Gäste nutzen Hof und Piste für tolle Urlaube. 
Anton Fichtinger „Toni“ versorgt stets einen guten Witz und 
sorgt unseren Blumensegen. Die Sabathyhütte trägt ab Anfang 
an maßgeblich zur Tradition des Zirbenschnapsen und Verkauf 
von Zirbenzapfen bei und ist möglich auch der Ursprung der 
Tradition des Ansetzten des klassischen Zirberl. Der Alpen-
gasthof Sabathy und Familie Hörmann trugen zu einem großen 
Teil zur Gründung und zur heutigen Bekanntheit des Zirben-
landes und deren Produkte bei.

2003 wurde das 1 Zirbenzimmer im Gasthaus 
geplant und eingerichtet, 2006 Ausbau 

von 4 Zirbenzimmer und  Zirbensaal, 2007 Zubau des 
Wintergartens durch die Firma Alpe, 2014 Erbau der 
Kapelle Herz Jesu.

2020 Übernahme der Söhne Michael und Roland /  
Erbau des Hochzeits-Pavillons (Standes-

amtlicher Trauungsort)

         Aus  der „Obdacher Chronik“
             09.07.1940 - K Deutsches Reich
             17.09.1956 - B Republik Österreich, BGV II
             16.03.1960 - Hannes und Cäcilia Riegel K
             12.03.1984 - K Rochus u. Waltraud Penz

         01.01.1990 - K Reinhard Hörmann

Roland & Michael g‘frein sich das du do bist!
Schon mal probiert ?

Is fir di, steirisch a Fremdsproch ?
Tonic

Zirperol

Zirbenprinz
Sabathy’s 
Gschpusi

Dann konnst hiaz no wos lernan ... 
Sprich bitte laut und deutlich! 

Mehr erfährst du auf:
www.alpengasthof - sabathy.at

Viele weitere hausgemachte Produkte haben wir 
im Angebot. z.B.: Viele Nudelsorten, Zirup, 
ZirbenPrinz, Kürbisbaron, Wein, Spritzer... 

Zerry

4 Cl ZIN (hausgemachter Zirben Gin)
1 Flasche Organic Tonic Water
1 Scheibe Zitrone
1 Rosmarin
Eiswürfel

Hausgemachter
„Zirbisel“ sirup
Österr. Winzersekt

20cl Organic Tonic 
4cl Zirbenprinz Herb
Zitrone, Rosmarin 
Eiswürfel

2cl Zin
4cl Roter Wermut
2cl Zitronensaft
1 Balsamico essig

1cl Zucker
Minzblätter

äis = Ihr

auffikralt = hinauf geklettert

däis = das, dieses

dischkriern = plaudern, sprechen

Gugatz = Kuckuck

umi = hinüber

harb = scharf gewürzt

juchatzn = jauchzen, jodeln

Keischn = kleines oder baufälliges Haus

obikraln = hinunter klettern

oundascht = anders

zach = zäh

klunzn  = Klunzn heißt klagen, jammern 
( Is im Alpengasthaus Sabathy absolut net erlaubt. 
Aufpassen ... Wenn Di wer erwischt, dann zohlst  
a runde Schnops! )

4 Cl ZIN (hausg. Zirben Gin)
1 Flasche Purble Berry
Verschiedene Beeren
Eiswürfel

Unseren                         kannst du auch bei uns 

im Hofladen gleich mit nehmen ...

!

!

*



Brettljause                                                  A - C - G - O   M
mit hausgemachten Spezialitäten 8,50 € Frittatensuppe                                               A - C - G - L 4,50 €

Saure Zirbitzplatte                                                             A - C - M
Bio-Murbodner Tafelstück, Saure Wurst, Blutwurst, Saures Gemüse, 
Käferbohnen & Zwiebel

10,80 € Kaspressknödelsuppe                                       A - C - L - M 5,00 €

Vogerlsalat                                                                            A - C - M
mit knusprigen Speck & Murbodner Kartoffel               1/8 Weissburgunder, Siedler

8,50 €
Suppentopf                                                   A - C - L - M
Vom Murbodner Rindfleisch mit hausgemachten Nudeln und Gemüse 7,5o €

Suppe des Tages                                                              G - L - M 6,5o €

Zan Mogn trazn ... Vorspeisen
Aus‘n Suppentopf 
von Oma Hilde ... Suppen

Schnitzel in Knusperpanier                                                                              A, C
Vom Schwein mit Pommes frites 14,80 €

Bio Blutwurstgröstel aus‘n Pfanndl                                            C, J, L
mit Speckkraut und Steira Krenn 13,80 €

Sabathy’s Schnitzel                                                                                              A, C, G
Gefüllt Mit Bergkäse, Bärlauch, Paprika mit Bauerngemüse, Wildreis
         Gösser Märzen

15,80 €
Bergsteigerkottelete vom Grill                                                       A, C, G
mit Gemüse, knusper Pommes frites und Hausauce
         Riesling Siedler, Sauvignon blanc Jauk

17,80 €

Backhendl Salat auf Steirisch                                                                  A, C, G
Backhendlstreifen in Kürbiskernpanier auf verschiedenen hausgemachten Salaten
        Gösser Märzen

14,80 €
Hausgemachte Pasta                                                                                      C, A
Kurkuma, Chilli Paprika & Bio Dinkel Nudel, Kürbiskern Pesto & gemischten Salat
         Sauvignon blanc, Wg Siedler – Kirchbergen

15,80 €

Hausgemachte Käsespätzle                                                                          A, C, G
Spätze mit OM Braumeister Käse, Zwiebel, Knoblauch
        Chardonnay Charmeur

14,80 €
Kasnudl Variation                                A, C, G, H
MIT Nussbutter und gemischten salat 14,80 €

Frisch aus‘n Ofen                                                                                                 A, C, G
Apfel- oder Topfenstrudel mit Vanilleeis

8,50 € 
p. Person

Sabathy Eiskaffee
3 Kugeln Vanilleeis, Jamilla Kaffee, Schlag

Heiße Verführung
3 Kugeln Vanilleeis, Heiße Himbeersauce, Schlag

Bananensplit
3 Kugeln Vanilleeis, Banane, Schlag, Mandeln, Schoko Sauce

Gemischter Hausbecher
3 verschiedene Greislersorten, Kürbiskernlikör, Schlag

Coupe Dänemark
3 Kugeln Vanille Eis, Schoko sauce , Schlag

9,50 €

10,00€

9,50€

10,00€

9,00€

Oma Hilde‘s frischer Kaiserschmarrn                                              A, C, G
mit hausgemachten Röstern der Saison (20 min. Backzeit ...! )

14,80 € 
p. Person

Leckere Eis Palatschinken aus der Pfanne                                  A, C, G 6,50 €

Leckere Palatschinken aus der Pfanne                                            A, C, G
Mir Schokolade oder Hausgemachter Marmelade 5,50 €

Almkrapfen mit Preiselbeeren                                                                A, C, G 5,50 €

... vielleicht zum Kaffee a Torte, Kuchen oder 
a leckere Creme nach Angebot ...

Für den groß‘n Hunger ... Hauptspeisen

Nur für die gonz siaß‘n Leit  ... Dessert

Ohne vollen Bauch, steht man bei uns net auf !

und mal ganz ehrlich, gschmackiger gehts fost nimma. Also hau rein und lass es dir schmecken ... 

= Getränkeempfehlung
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Cremig-Feiner Kürbiskernlikör

Nua wenn da Koch a wü, gibt’s ah an 
Tagesteller ... Muast nur freindlich frogn ...
wennst di traust ;)

1 kugel Eis = 2,2o €

... Oda a EIS zan Schleck‘n ...
Vanille,  Zotter,  
Erdbeer & Kürbiskern
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Backhendl Samstag                                                                                   A, C, G, L, M
Jeden Samstag frische Hendl aus der Gegend, Knusperpanier, Steirer Reis, gem. Salat 14,80 €

Mike’s richtig guate Ripperl in der Pfanne                A, C, G, L, M
mit Ofenkartoffeln, Gemüse und würziger Saucen 16,9o €

Bist Paniert ? Sabathy’s Schnitzelplatte                       A, C, G, L, M
von Huhn, Rind, Schwein mit Beilagen und Salat

17,80 € 
p. Person

A Fuhre Mist in mehren Gängen                                         A, C, G, L, M
Hausgemachte Aufstriche, Bauernbrot, richtige Strudel Suppn,  deftiges vom Schwein  
( Schweinsbraten, Würstel, Gegrilltes, Sauerkraut, Knödel ) Strudel & Schnaps

20,0o €

Fleischer Platte                                                        A, C, G, L, M
Hauswürstel, Breinwurst, Blutwurst, Schweinsbraten, Sauerkraut, Knödel

19,80 € 
p. Person

Sabathy‘s Sunday Roast                                                                 A, C, G, L, M
frisch aus dem Rohr- Knuspriger Schweinsbraten, Serviettenknödel & Speckkraut

Fondue Topf „Tour de Murtal“ 
 - alles Murtaler-Käse oder was?
Herzhaftes Schweizer Käsefondue - aromatische  
Käsesorten mit Kirschwasser verfeinert, Frisches Obst, 
Rosmarinkartoffeln, Brot & Astmonte Käse
                                                              g - o - a -p

25,90 € 
- - - 

12,90 € 
als Vorspeise

Fondue Topf „Fischliebhaber“  
- unser einzigartiges Fischfondue
unser Fischfondue mit  Saibling/Forelle, Lachsforelle 
& Garnelen, Rosmarinkartoffeln, Pommes & Gemüse,  
6 verschiedene Saucen*, Astmontekäse
                                                                     b - d - l - o - g

32,90 €

Fondue Topf „Frechdax“  
- für unsere Kids
Gerne können sich unsere kleinen Gäste die  
Beilagen aussuchen, z.B. Frankfurter Würstel, 
Hühnerfilets, 6 verschiedene Saucen*, Rosmarin-
kartoffeln, Pommes & Gemüse                            l - o 17,00 €

Fondue Topf „Gipfelstürmer“  
- besser als das Schweizer Original
Herzhaftes Schweizer Käsefondue  - mit Trüffel  
verfeinert,  Frisches Obst, Rosmarikartoffeln, 
Brot & Astmonte Käse                               g - o - a -p 

26,90 € 
- - - 

14,90 € 
als Vorspeise

Fondue Topf „Berge, Seen & Teiche“
Unser Klassiker für alle, die sich nicht entschei-
den können , Rinder-, Schweine- & Hühnerfilets, 
Butterfisch, Lachsforelle & Garnelen, Rosmarin- 
kartoffeln, Pommes & Gemüse, 6 verschiedene  
Saucen*, Astmontekäse                            b - d - l -o- g

35,50 €

Vielleicht noch ein Nachschlag ... ?
Rinderfilet (100g) 
Hühnerfilet (100g) 
Saibling, Forelle & Thunfisch 
Schweinefilet (100g) 
Extra Garnele

10,00 €
7,00 €
9,00 €
9,00 €
4,00 €

Fondue Topf „Hirtamad‘l“
klassisches Fleischfondue mit  Rinder-, Schweine- 
& Hühner-filets, Rosmarinkartoffeln, Pommes &  
Gemüse, 6 ver-schiedene Saucen*, Astmontekäse                                  
                                                                      l - o - g

28,90 €

Fondue Topf „Vegi“
Tofu, Saitan, Kräuterseitling, Rosmarinkartoffeln, 
Pommes & Gemüse, 6 verschiedene Saucen*, Gluten-
freies Brot, Misosuppe oder Gemüsesuppe
                                                                     f - l - o

25,90 €

Inklusive zu jedem Fondue
vitaminreiches & knackiges Salatbuffet

* Unsere hausgemachten Saucen Sauce tatare c - e - g - m,   Omas Eiersauce c - e - g - m,   Cocktailsauce c - e - m,   Currysauce c - e - g - h - l - m,   Chilisauce -m-, BBQ Sauce -f-

Wir servieren Ihnen unsere Fondues in  
Bourguignonne traditionell im Öl Chinoise, schmackhafter Gemüsebouillon   a - l 

Misosuppe japanisch leicht bekömmliche Gemüsesuppe mit einem Hauch von Ingwer und Zitronengras   a - b - d - f - r

Herzhaftes Käsefondue  
mit frischem Obst, Rosmarinkartoffeln und Brot A - O - P

Fonduetopf Berge & Meer „von Allem etwas“
Rinder-, Schweine- & Hühnerfilets, Lachsforelle & Garnelen, Rosmarinkartoffeln, Pommes & Gemüse,
6 verschiedene Saucen* & Astmonte Käse, in unserer leicht bekömmlichen Gemüsesuppe

B - D - L - O

„Süßer Zahn“   
zartes Vollmilch-Schokofondue, serviert in unserem Fonduetopf mit frischen Früchten der Saison

Fondue ... in allen herzhaften Geschmacksrichtungen!

Fleisch ... in allen herzhaften Geschmacksrichtungen!

Sabathy‘s Fonduemenü ... einzigartig auf der Alm !

2-Gänge Fondue
41,00 € pro Person

3-Gänge Fondue
51,90 € pro Person

Wir empfehlen als Vorspeise ein herzhaftes ...

... und zum süßen Ausklang ein ...

... anschließend ...

Diese Speißen gibt es nur mit vorbestellung!

Pro Person Pro Person Pro Person

Schokoladen Fondue‘s ... für alle die von Schokolade nicht genug bekommen können :)

„Süßer Zahn“ - die zarteste Versuchung seit‘s Schokolade gibt!
Genießen Sie ein zartes Vollmilch-Schokofondue, serviert in unserem Fonduetopf mit 
frischen Früchten der Saison                                                                                       A - C - F - G 

11,9o € 
p. Person

„Schokotiger“
das weiße Schokofondue Weiße Schokolade, verfeinert mit einem Schuss Amaretto, 
serviert im Fonduetopf mit frischen Früchten der Saison                                 A - C - F - G

11,9o € 
p. Person

zu den Desserts, 
a Roter Traminer 
von Wg Repolusk

Jeden
Sonntag!
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1/2 Hausbier Thalheimer | 1/3 Hausbier Thalheimer
1/2 Gösser Gold | 1/3 Gösser Gold
1/2 Radler (Almdudler / Himbeer / Soda / Dunkel)
1/2 Murauer Weißbier (Normal/Alkoholfrei)
1/2 Gösser, Naturradler oder Naturgold
1/2 Puntigamer oder  Murauer Flaschenbier
1/3 Sabathy‘s Zirbenbier

5,00 €
4,60 €
4,50 €
4,90 €
4,50 €
4,50 €
4,50 €

3,90 €
3,60 €

Murelli Limonaden 0,33 (Cola, Spezi, Orange, Alm oder Himbeer)

Natursäfte Lavantaler Apfel 0,25 gespritz | 0,5 gespritz
Zirbenkracherl ¼ oder 1/2
Hausgemachtes Kracherl Hollunder, Minze, ¼ oder ½ 
Red Bull 0,33 (Mate, Cola, Orange, Tonic, Bitter Lemon)

Hausgemachter Eistee ¼ oder 1/2

3,9o €
3,70 €
3,70 €
3,70 €
5,20 €
3,70 €

4,70 €
4,70 €
4,70 €

4,70 € 

Espresso, Verlängerter
Cappuccino, Doppelter Espresso
Hauskaffee,  Gr. Brauner
Almkaffee, Schokolade ohne Schlag
Pfefferminz, Kamille, Schwarztee, Kräuter, Früchtetee Kanne

3,30 €
4,00 €
4,90 €
4,90 €
4,50 €

Orangenpunsch, Zirben-Johannes Punsch mit
Oberjagatee, Schokolade mit Schlag / Rum, Haustee
Zirben-Johannes Punsch ohne, Apfel-Orangen Punsch ohne
Heißer Zin (Zirbengin mit Apfel-Orangenpunsch)
Schilcher Glühwein

5,20 €
6,20 €
4,50 €
4,80 €
4,50 €

Wein des Tages
Junger Sabathy Selecction ( Rivaner ) 
Grüner Vetliner Lage
Weißburgunder
Sauvignon Blanc
Gelber Muskateller
Zweigelt Sabathy Selecciton
Sanda ( Merlot / Zweigelt )

4,20 €
4,00 €
4,60 €
4,60 €
4,90 €
5,00 €
4,00 €
4,60 €

Gelber Muskateller oder Zirben - Spritzer
Alm Hugo ( mit Winzersekt )
Aperol Spritz, Zirberol  ( mit Winzersekt )
Spritzer Weiß, Spritzer Rot
Zin Tonic oder Zerrx ( Zin Wildberry )
Herak Tonic
Gin Tonic vom Pipifein

4,50 €
6,30 €
6,30 €
3,30 €
8,00 €
8,00 €
8,00 €

Uhudler Frizzante

Gelber Muskateller Sekt
. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

Alm Klassiker 
Zirberl, Kürbiskernlikör, Zirbe Wacholder

4,90 €
4,90 €

2cl
3,50 €

5cl
5,00 €

Für unsere Bierliebhaber

Kaffee, Kakao & Tee

Wos fian 
Sommertog Wos prickelndes

zum Anstoss‘n 

Sabathy´s 
Schnapsothek

Zischende Durschtlöscher

Getränke

Unsa klane offane 

Weinkoart‘n 

Mogst mehr? dann frog noch da Schnopskoartn, de is „Gross“
Is des net genug? dann fragst nach da Weinkoartn, do gibt’s mehr 

Sabathy‘s Kinder Rätselrally

Frage 1.)   
Wie heißt unser Zirbenschnaps?

. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 

Frage 3.)   
Wie heißt die Sabathy Kapelle?

. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 

Letzte Frage :)   
Sog uns wie die Wirtin heißt, die so gut kocht für di

. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 

Frage 4.) Rätsel ...   
Wir haben kleine grüne Hüte,

und wir leben hoch auf den Eichen.
Im Herbst fallen wir auf den Boden,

Kinder sammeln uns in Waldbereichen.

. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 

Frage 2.)   
Mit was kommt man im Winter auf 

den Zirbitzkogel?

. . . . . . . . . . . . . 

Frage 5.) Rätsel ...   Summ, summ, summ, summ,fliegt sie um die Blumen herum.
Danach trägt sie süßen Honig heim,
kennst du das fleißige Tierlein?. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 

Exklusiv nur für schlaue Füchse!  bist du einer?Wenn du alle Fragen beantwortest, dann bekommst du von uns eine tolle Wandernadel und ein Überraschungssackerl...
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Originaler Bohnenkaffee von Lavazza mit oder ohne Vanille ?


